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UTILIZACAO DE OLEOS E GORDURAS

A utilizagio de dleos e gorduras na formulagio dos alimentos das espécies domésticas é hoje uma
pratica quase indispensavel.

No entanto, se nio se cumprirem um minimo de regras, o que é uma vantagem ECONOMICA e
NUTRICIONAL, pode facilmente transformar-se numa fonte de problemas e prejuizos.

Assim, ha que:
1° Adquirir o 6leo/gordura a fornecedor de confianga (pedir certificado de analise por cada lote).

2° Saber exactamente que tipo de 6leo/gordura se adquire para se poder formular com toda a
seguranga.

3° Pedir ao fornecedor que incorpore um antioxidante eficaz ou adicionar antioxidante a chegada
do produto a fabrica.

4° LIMPAR (lavar) regularmente os depdsitos de gordura da fabrica.
Os dleos e gorduras podem conter muito facilmente 1,5% de impurezas + agua que se vio

acumulando no fundo dos depésitos (algumas vezes goma que se fixa nas paredes).

CONCLUSAO: Gorduras rancificadas impedem a absor¢io de nutrientes vitais (vitaminas,
particularmente Vitamina E) bem como conferem caracteristicas indesejaveis
aos alimentos tornando-os menos apeteciveis, o que baixa o consumo e
consequentemente a velocidade de crescimento.
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NOTA MUITO IMPORTANTE:

As IMPUREZAS e as desafinacdes dos sistemas de injeccio impedem doseamento correctos das
gorduras/dleos.

No tempo frio, enquanto as tubagens e bicos injectores ndo aquecem, a incorporagio de dleos/gorduras

pode ser muito prejudicada com resultados directos na qualidade dos alimentos.
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