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AVICULTURA
REDUCAO DA CONTAMINACAO POR SALMONELLA NO
PROCESSAMENTO

As manipulagbes relacionadas com o abate e processamento da carcaga de aves, sdo as mais perigosas
sob o ponto de vista de contaminagdo por bactérias patogénicas, nomeadamente Sa/monella. Neste
particular, um dos pontos mais importantes ¢ a extrac¢io do papo. Frequentemente este 6rgdo sofre
roturas, derramando o seu conteudo (alimento n3o digerido) dentro e sobre a carcaga da ave.

Nos Estados Unidos, alguns investigadores do Departamento de Investigacdo Agraria lavaram a cabo
um estudo sobre a incidéncia da contaminacido das carcagas por rotura do papo, bem como sobre o
modo de como a reduzir.

Bubr e Dickens concluiram que em 25% dos casos havia rotura, e que esta estava relacionada com dois
factores: a direcgdo em que procede a extracgio; e a idade dos frangos. Estes dois factores determinam
a forga necessaria para extrair o papo.

Assim, um frango de 4 semanas necessitava de 2,72 Kg de pressio para retirar o papo, enquanto que
um frango com 8 semanas ja necessitava de uma pressao de 4,27 Kg. Por outro lado, verificaram que
quando o papo se retirava pelo pescogo, em 95% dos casos permaneciam intactos. Quando a extracgao
era feita pela cavidade toricica, s6 64% nio sofreram rotura.

Os proprios autores consideram que ainda é muito cedo para se tirarem quaisquer conclusdes. No

entanto, num futuro préximo podemos vir a necessitar da adaptagdo dos sistemas automiticos de
evisceragao a esta realidade.

Aveiras de Cima, 13 de Julho de 2001
SERVICOS TECNICOS

SN/AL 1/1

Apartado 8 - 2050 Aveiras de Cima . Tel. (063) 47 61 01. Fax (063) 47 62 54
E-mail:tecnutre@mail.telepac.pt




